Az 6sszes nemzetkdzileg
ismert ikon és étel fényképe
tisztan lathaté a 262,000
szinli kijelzén.

A felhasznaloi felllet telies

mértékben személyre szabhaté:

a kezel6panel egyedi és specidlis
lesz, akar az ujjlenyomata.

USB-re mentheti személyes
receptjeit, és hasznalja Sket
barmelyik masik Touchline sitén,
barhol a vilagon.

Az air-o-steam Touchline egy igazi
vilagpiaci megoldas: 30 kiilénb6z6é
nyelv kdzll valaszthat, a keleti
nyelveket is beleértve.

A f6zési id6 csak akkor kezdddik,
ha a sUté elérte a bedllitott
hémérsékletet (kUldndsen fontos,
ha az ajtényitogatas gyakori).

Ez az egyetlen sité a piacon, amely
100%-ig biztositja az ételek
biztonsagat a HACCP rendszernek
megfelelden, az automatikus
ételbiztonsagi rendszernek
koszdnhetéen. (Food Safe Control)

air-o-steam

www.electrolux.com/foodservice

Share more of our thinking at www.electrolux.com

touchline@electrolux.com
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Erintés. Egyszerlen.

Az air-o-steam Touchline U
korszakot nyit a kombistték
piacan. Egyszerd és intuitiv

elvarasanak is megfelel.
A Touchline sutével a
folyamatos ellenGrzések és a

A felhasznaldbarat, konnyen tisztithato,
karcmentes, nagy felbontasu érintéképernyd
262,000 szinli, nemzetkozileg ismert ikont
és ételfényképet jelenit meg, és 30
kiilonb6z6 nyelv kdzUl valaszthatunk. Ennek
a modfelett intuitiv felhasznaldi kezeldfellletnek
koszdnhetéen igazabdl nem is kell a

Ez a szabadalmazott* rendszer egyenletes
héelosztast és adllanddo hémérsékletet
garantal a féz6kamraban, kdszénhetéen a
forradalmi bi-funkcids ventilatornak és a
légkeringeté rendszernek, igy egyenletes
sUtést és kivald eredményeket biztositva az
ételek barnasaga, ropogdssaga és ize terén.
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fGzést biztosit minden kiigazitasok, a rutinfeladatok
professzionalis konyhaban: és a komplikalt programozasok
kielegiti a gyorséttermek, mar végérvenyesen a multé:
nagy kapacitasu konyhak harom egyszerU lépéssel mar

felhasznaloi kézikdnyvet hasznalni.
* Szabadalommal védve (DE20302705U1)

igényeit, és az elsd osztalyu
ettermekben dolgozd
tapasztalt séfek minden

® Automatic

Automata mod

A tokéletes megoldas
a tapasztalatlan vagy
kevés tapasztalattal
rendelkezé
személyek szamara.
A sUtd egy valodi
chefként gondolkozik
és dolgozik.

a legbonyolultabb f6zési

folyamat is elindithato.
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Apple pie
Baguette
Chicken Breast
Chicken Legs

Frozen Mix Veg
Roast Beef
Bakery

Side dishes
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Program mad
Amindség és az iz
allanddan
megismételhetd.
Alitsa 0ssze sajat
receptjeit, mentse el
azokat, majd szikség
esetén egy masik
sUtére is feltdltheti USB
segitségévell

@ Manual

® Phase

Manualis mod

Az igényes chefek
szamara, akik fel
szeretnék fedezni
sajat kreativitasukat a
legkisebb részletekig,
mindent szem elétt
tartval

A nagy hatékonysagu gézgenerator folyamatos
gozellatast biztosit barmikor. Az automata
vizkbvesedés érzékeld rendszer észleli és jelzi
a vizkblerakodast.
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Az egyszerdi USB csatlakozasnak
koszdnhetéen akar 1,000 sajat recept
lementhetd és egy masik siitore feltélthetd,
igy minden recept megismételhetd, s akar
e-mailben tovabbkildhet6 barkinek, akinek
a konyhajaban Touchline berendezés van,
igy biztositva, hogy minden étteremben
ugyanazt a minéséget és izt érjuk el.

A 6 szenzoros maghdmérd biztositia a
folyamatos és pontos magh&mérséklet
meérest, garantalja az ételek biztonsagat, a
csokkentett sulyveszteséget és a
nagyfoku precizitast a f{6zés mindségében.

Az air-o-steam Touchline nagy hatékonysagu
és alacsony szennyezdanyag kibocsatasu
gaz égbfejei* a Gastec (Eurdpa legszigorubb
el6irésa) altal meghatarozott maximalis
szintnél tizszer kevesebb, illetve az eurdpai
standard limitnél szazszor kevesebb CO-t
bocsatanak ki.

* Szabadalommal védve (EP1956300A2)

Az integralt, teljesen automatikus
tisztitérendszer hatékony tisztitast nyuijt a
forgd mosokarnak és az erds viznyomasnak

koszdnhetden, igy kikliszdbdlve, hogy fiis

feloldatlan vegyszermaradék maradjon a (i

kamraban.

A széles tartozékkinalatnak kdszénhetéen
az air-o-steam Touchline sUtd a legigényesebb
vevoket is kielégiti, ndvelve az ergondmiat €s
flexibilitast a konyhaban.

A lambda szenzorral pontosan megmeérhetd a
valos paratartalom a féz8kamraban, mindig
tokéletes f6zési feltételeket garantalva.

Az air-o-steam Touchline sUték és az
air-o-chill gyorsh(iték kézds mikodeésre lettek
tervezve egy teljesen komplett és integralt
cook&chill rendszerben, optimalizalva a
mindséget, a munkafolyamatot, ndvelve az
ételek tarolasi idejét, garantalva az
egyszerlibb kezelést és csokkentve a
hulladék  mennyiségét, ezek altal
pénzmegtakaritast elérve.

A dupla Uvegl ajtd, valamint az integralt
szell6z6 csatornanak kdszonhetéen az ajtod
nem forrosodik fel, ez véd az égési

sérilések ellen. A zsanérozott belsd panel ; ;
konnyii tisztitast tesz lehetéveé. & \ ’“i\

Beepitett  kézizuhany,  automatikus M=y "—] !

visszatekeréssel és vizstop funkcioval a
konnyii tisztitas érdekében (a6 és 10 GN *
modelleknél).




